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- ferdigpakkede varer til butik og engros
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Om forfatteren

Anders Jargensen - Indehaver og udvikler, FoodInfo ApS

Jeg startede FoodInfo i 2014 sammen med en
bagermester, og driver det i dag selv - stottet af
en lang raekke samarbejdspartnere, bla. BKD,
BagerGruppen og de fleste storre (og mange
mindre) leveranderer til bagerbranchen.

Min baggrund er mere end 25 ars erfaring som
softwareudvikler i en lang reekke brancher -
bl.a. vindenergi, telefoni, computerfremstilling,
musikudstyr, slagteriudstyr, industriovne, og
mange flere. Sa jeg mener selv jeg har styr pé
teknikken. Jeg har leert, at nar man laver syste-
mer, som mennesker skal bruge, sa er det altaf-
gorende at veere god til at sperge og forsta bru-
gernes situation og behov: Jeg kan gatte - du
star med udfordringerne til daglig.

Derfor har jeg gennem de sidste 7 &r gjort en
stor indsats for at forsté udfordringerne i bage-
ri, butik og pa kontoret. Jeg er blevet klogere -
men man bliver aldrig feerdig med at leere!

Dataingenigr siden 1994
Startede FoodInfo i 2014
TIf: 5223 6999
anders@foodinfo.dk
foodinfo.dk
facebook.com/foodinfo.dk

linkedin.com/in/anjorg



Indledning

Mange bagere i dag salger deres varer over
disken - og kun dér - fordi merkningsreglerne
gor, at man ikke umiddelbart kan sette feerdig-
pakkede varer til salg i kundeomradet. Eller
salge engros til den lokale kgbmand eller til
supermarkedet.

Det er argerligt, fordi begge ting kan vaere med
til at lofte bagerens forretning ganske betragte-
ligt. Og endnu mere ergerligt, fordi det faktisk
ikke er sarlig svaert at komme til at seelge feer-
digpakkede varer.

I det folgende vil jeg fortaelle hvordan du nemt
bliver i stand til at saelge feerdigpakkede varer i
din egen butik, og hvilke fa ekstra ting der skal
til for at man du salge engros.

Jeg vil herefter kalde engros-kunden for "keb-
manden” - men det kan selvfolgelig ogsa veere
en brugs, et supermarked, en tankstation eller
hvad man nu kan forestille sig.

Den helt korte version

Helt overodnet skal der nogle labels pa varerne,
nér de ferdigpakkes. Kravene til hvilken infor-
mation der skal veere pa disse labels er lidt for-
skellige, athaengigt af om der er tale om varer til
salg i butikken - det, Fodevarestyrelsen kalder
“direkte salg” - eller om varerne skal salges i en
anden detail-forretning (kebmanden).

Disse krav og forskelle vil vi komme ind pé -
men lad det vaere sagt med det samme, at nar
du bruger FoodInfo, er kravene lette at opfylde,
fordi de forhédnds-definerede labels indeholder
det, de skal, automatisk.
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Hvis der er tale om salg til kebmanden, sa vil
han som oftest gerne have nogle produktblade
eller lignende, s& han har sin dokumentation
i orden, hvis han bliver mgdt af spergsmal til
varernes indhold. Det kan vare enten fra hans
egne kunder, eller fra fodevaremyndighederne.

I mange tilfeelde skal meerkningen ogsa indehol-
de en stregkode, for at kebmanden kan scanne
varerne ind i kassen. Og det kan jo ogsa vere
tilfeeldet ved direkte salg, hvis du gerne selv vil
kunne "bippe” varerne ind i kassen ved hjelp af
en stregkode. Mere om det senere.

Sé hvis du er interesseret i at give din indtjening
et loft ved at omsaette flere varer i egen og an-
dre butikker - s lees videre, og i svar pé dine
sporgsmal. Og hvis der er ting du ikke har fet
svar pa - sé er min mail og mit telefonnummer
lige ovre til venstre - og du er meget velkommen
til at bruge dem!
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Lad FoodInfo overholde reglerne

Hvad skal der sté pa labels, og hvordan?

Nar varer salges faerdigpakket, hvad end det er i
egen butik eller i en anden detailforretning, skal
de merkes med labels. Disse labels skal inde-
holde nogle bestemte informationer. Hvis du
har lagt dine opskrifter og produktoplysninger
(pris, veegt, holdbarhed) og generelle informa-
tioner (kontaktinformation) ind i FoodInfo,
kommer de lovpligtige informationer automa-
tisk med pa labels - men det er ingen skade til at
vide, hvad der er for informationer der kraves:

- varebetegnelse

- ingrediensliste

- fremhzevede allergener

- evt. mengdeangivelse (QUID)

- holdbarhed

- nettoindhold

- opbevarings- og anvendelsesforskrifter
- ansvarlig producent

- naeringsdeklaration (se tekst)

Bemark, at neeringsdeklaration (indhold af
energi, fedt, kulhydrat, fedt osv.) skal forefindes
ved salg gennem detailled, hvorimod det ikke er
ngdvendigt ved “direkte salg”, altsé salg i egen

butik. Men det er stadig god kundeservice! Du
vil som oftest nok ogsé skulle satte en pris pa
labelen, med mindre kebmanden gor det selv.

Som sagt kommer informationerne fra opskrif-
ten/produktet automatisk ind pé labelen for
produktet - sa du skal ikke gore noget individu-
elt for hvert produkt. Du veelger én gang for alle
(og kan godt vaelge om senere!) hvordan dine
labels skal se ud mht. opsetning, logo osv, og sa
virker det for alle produkter. MEN - hvis du vil,
har du en stor meengde muligheder - og bare for
at naevne nogle:

« Forskellige layouts og labelstgrrelser til
forskellige produkter

« Fleksibel tilpasning af label-indhold til
enkelte eller grupper af produkter

« Forskellige labels til samme produkt, til din
og kebmandens pakning.

S& hvis der skal stregkode p4, nar det er til kab-
manden, og ikke til jer selv, eller hvis der skal
pris pa den ene, og ikke den anden, hvis der skal
et andet logo pa til kebmanden, eller ... Ja, det
meste kan lade sig gore!
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Dokumentation til kebmanden

Kabmanden far ogsé besog af Fadevarestyrelsen af og til ...

Ligesom du selv har pligt til at kunne oplyse om
indhold og allergener for dine varer, nar kunder
eller fodevaremyndigheder sporger, har keb-
manden ogsa dette. Med FoodInfo kan du til-
byde kebmanden en mappe eller lignende, med
produktblade for de forskellige varer.

Produktbladene indeholder typisk de samme
oplysninger som labels, men er skrevet ud pa
Ag-ark, sé@ de er nemmere at leese og sla op i.
Der er ofte ogsé plads til et billede af produktet,
som hjelp til personalet.

Seerligt hvis kebmanden salger nogle af varer-
ne over disk, og der dermed ikke er labels pa,
har han brug for produktblade, s& han stadig er
istand til at svare pa kundernes og Fadevaresty-
relsens sporgsmal.

Du har ogsa mulighed for at give kebmanden
adgang til din FoodInfo-konto (begranset, na-
turligvis) sa han selv kan slé tingene op, og al-
tid vil have de seneste opdaterede oplysninger.
Velger man denne losning, kan kebmanden
endda selv skrive labels og produktskilte ud,
hvis I bliver enige om at det er det smarteste.
Du kan med andre ord uddelegere noget af dit
kontorarbejde til kebmanden!

Nu vi snakker om kebmanden ...

Jeg ved det godt, det har ikke s& meget med
merkningskrav og lignende at gore - men det
er bare si smart, at jeg synes jeg lige ma forteelle
om det:

Hvis kebmanden har adgang til FoodInfo, som
jeg lige har beskrevet - sé kan han faktisk ogsa
helt selv styre sine bestillinger til dig - inklusive
evt. dag-til-dag sendringer og tilfojelser.

Det kraever selvfolgelig, at du har og bruger be-
stillingsmodulet - men hvis du ger det, og har
givet kebmanden adgang til det - s& kan han selv
styre, dag for dag, hvor mange af de enkelte pro-
dukter han skal have.

Dvs. han kan have et fast “skema”, som det ser
ud pé ugens dage under normale omstendig-
heder, og sa kan han leegge @ndringer ind, hvis
f.eks. hans kunder bestiller noget sarligt. Og
han kan oprette "specialdage”, f.eks. juleaftens-
dag eller Store Bededag, hvor der er tilbageven-
dende endringer. Ligesom du selv kan, med be-
stillingsmodulet. N3, det var et sidespring, og en
helt anden historie! Tilbage til det med at f& sat
korrekt merkning pa kebmandens varer!
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Stregkoder

Skal de veere der, og hvor kommer de fra?

De fleste detailforretninger i dag har streg-
kodescanning ved kassen, og vil helst have at
produkter har unikke stregkoder, sa de “gér
ind” til den rigtige pris med det samme. Bag
sddan en stregkode gemmer der sig som regel
et EAN-nummer, dvs. et 13-cifret nummer der
er unikt i verden. Det kan FoodInfo ogsa serge
for. Du skal bare blive enig med kebmanden
om, hvor stregkoderne skal “komme fra” - om
det er ham, der forteller dig hvilke EAN-numre
du skal satte pd produkterne, eller om du har
ansvaret for at forsyne produkterne med unikke
EAN-numre/stregkoder.

Det mest sandsynlige er det sidste - at du skal
levere de unikke stregkoder. Du kan sa valge
at kebe dig din helt egen nummerserie hos GS1
(dem, der administrerer EAN-numre globalt)
for en arlig betaling - sd kan FoodInfo serge for
automatisk at tildele dine produkter EAN-num-
re fra din egen serie. Det satter vi nemt op for
dig.

Men du kan ogsa kebe dig ind pa FoodInfo’s
nummerserie. Det vigtige er, at FoodInfo i beg-

ge tilfzelde holder styr pé at fordele numrene, sa
du ikke kommer til at bruge det samme num-
mer pa flere produkter.

Nar der er kommet EAN-numre pé produkterne
kan FoodInfo automatisk sztte en stregkode pa
dine labels, og evt. pa de produktblade, du giver
keobmanden - si kan han scanne dem ind 1 sit
kassesystem, og dér tilknytte den rigtige streg-
kode til det rigtige produkt.

57714154 " 010352

Det kan som sagt ogsd vere, at du selv har et
kassesystem med stregkodeleser, og dermed
selv kan have gavn af stregkoderne. Selv hvis
du onsker forskellige stregkoder pa det samme
produkt nar det er til kebmanden hhv. til egen
butik, sé kan FoodInfo héndtere det.



Afslutning
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Det er forholdsvis lidt, der skal til, for at kunne
feerdigpakke en raekke varer, og dermed &bne op
for muligheden for at skabe mersalg i din egen
butik, eller gennem kebmanden.

Ser man pa, hvor du far mest verdi ud af det
arbejde du investerer, sa scorer “feerdigpakkede
varer i butikken” rigtig hajt. Det er en begraen-
set mangde opskrifter, der skal indtastes, og til
gengaeld en god meromsaetning der er i udsigt.

Og “engros-salg til kebmanden” scorer ogsa
godt - selvfolgelig kommer det an pa hvor gode
priser du kan fi forhandlet sig til, og hvor stort
sortimentet er, men igen, en rigtig god mulig-
hed for at oge din indtjening.

Selve det med at opfylde kravene er ganske sim-
pelt, nar forst opskrifterne er lagt ind. FoodInfo
serger for at labels og evt. produktblade opfyl-
der reglerne fra Fodevarestyrelsen, og kravene
fra kebmanden.

Hvordan kommer jeg videre?

Hvis ikke du allerede har lest den, sé tag et kig
pa en anden e-bog: "Godt i gang med FoodInfo”
(se link til e-boger pa bagsiden).

Den forteller hvordan du kan tilretteleegge dit
arbejde med at fa lagt opskrifter ind, baseret pa
rad fra rigtige bagere der har provet det "pa egen
krop”. Nér du har lest den, er det et spergsmal
om at starte - Get Shit Done!

Video: Indtast din forste opskrift
foodinfo.dk/denfoerste

Hvis du gerne vil se flere videoer, hvor du kan
se FoodInfo i aktion, sa ga ind pé vores hjem-
meside, pd "FoodInfo-skolen”:

foodinfo.dk/skole

Video: Tina Mogensen,
Mesterbageren Stovring

foodinfo.dk/tina



https://foodinfo.dk/denfoerste
https://foodinfo.dk/info/foodinfo-skolen
https://foodinfo.dk/ebog
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Kom godt i gang e | -

- erfaringer, r&d og tips fre

1. Skab vardi

- Der er flere muligheder end du tror

2. Kom godt i gang

- Erfaringer, rad og tips fra dine kolleger

3. Pakket og klar

- Ferdigpakkede varer til butik og engros
https://foodinfo.dk/ebog
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